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HOWARD’S FOLLY

encostas

15 kg.

Acidez total
5,6 gm/1

Alcool
14,6%

combinacdo entre

Acidez volatil

0,51 gm/I

2019 Reserva

Castas: 35% Syrah, 35% , Field Blend, 30% Alicante Bouschet.

Regido: Produzido em Portalegre, a nordeste do Alentejo, nas
graniticas

das

ternp eraturas

de Sio Mamede.
altitude e

montanhas
amenas,

graniticos originam vinhos de grande finesse com estrutura,
aromas intensos e frescura.

Vindima: Vindima manual/transporte em caixas de plastico de

Vinificagdo: Desengace total, suave esmagamento, fermenta¢ao
em pequenas cubas de inox de 4 toneladas com remontagens
regulares e delestage cuidadas, temperaturas de 23-25°C.

Envelhecimento/Estagio: 12 meses de estagio em barricas
novas e usadas de Carvalho Francés.

Notas do Enélogo: Cor vermelha escura e intense. Aromas
complexos e perfumados de frutos silvestres, com notas de terra
e alcaguz. Paladar macio, suave, cremoso e bem equilibrado,
com taninos firmes que conferem estrutura e longevidade.

Sulfuroso total

56 mg/1

pH
3,53

Howard’s Folly Wine é um pequeno produtor de
vinho da Regido do Alentejo de Portugal. O
Endlogo, David Baverstock, é um Australiano de
nacionalidade, mas hd muito tempo residente
portugués, sendo reconhecido por ter
revolucionado a industria de vinhos de Portugal
pela introducido de novas técnicas enoldgicas

no “Velho Mundo Viticola”. Ganhou o Troféu
do Vinho Tinto Portugués na “International
Wine Challenges” de 1999 e 2002, bem como o
Endlogo do ano (Portugal) em 1999, sendo o
primeiro Endlogo nao Portugués a sé-lo.
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