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Nº de Caixas em Palete: 100
No. of Boxes on Pallet
Nº de Caixas em Camada: 10
No. of Layer Boxes
Nº de Garrafas por Caixa: 3
No. of Bottles per Box
Capacidade da Garrafa: 0.75 L
Bottle Capacity
Tipo de Caixas: Cartão
Type of Boxes: Cardboard
EAN: 5600326813138 
ITF: 35600326813139

ALCHEMY WINES

BLACKETT PORTO 40 ANOS
40 Years Old Tawny Port Wine

Elaborado a partir das castas Touriga Nacional, Touriga 
Franca, Tinta Roriz, Tinta Amarela e Tinto Cão, este vinho 
foi envelhecido em casco, apresentando uma cor 
aloirado vermelhado. No nariz, revela uma complexidade 
com aromas de frutos secos, café, especiarias e fumo. 
Na boca, é potente, encorpado, com uma acidez bem 
presente e o vinagrinho, um testemunho da sua grande 
idade. Final persistente e marcante. Vinho versátil, pode 
ser apreciado com boa companhia ou um bom livro. 
Para os mais gulosos, um Tiramisú fará uma excelente 
combinação. Deve ser servido entre 8 e 12ºC.

Made from Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta 
Amarela, and Tinto Cão, this wine was aged in cask, showing a 
reddish amber color. The nose offers intense and complex aromas 
of dried fruits, coffee, spices, and smoke. On the palate, it is 
powerful and full-bodied, with present acidity and a slight vinegar-
like note, a testament to its advanced age. The finish is long and 
persistent. A versatile wine, it can be enjoyed with good company 
or a good book. For those with a sweet tooth, Tiramisú makes an 
excellent pairing. Serve at a temperature between 8 and 12ºC.

Categoria: Vinho do Porto
Category : Port Wine

País & Região: Portugal, Douro (Superior)
Country & Region

Denominação: Porto
Denomination: Port

Castas: Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz, Tinta 
Grape Varieties

Álcool: 20 %
Alcohol

Acidez Total: 5 g/L
Total Acidity

Açúcar Redutor: 158 g/L
Reducing Sugar

pH: 3.45

Enólogo: Délio Mesquita
Winemaker

Amarela, Tinto Cão


