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LAVRADORES DE FEITORIA

VINHA DO SOBREIRO
Um vinho com fermentação em lagares e estágio em 
barricas de carvalho francês, com cor vermelha viva, 
com menisco avermelhado. É fino, elegante, floral e frutado. 
A madeira muito discreta e bem integrada contribui 
para a sua complexidade e enriquecimento aromático. 
Equilibrado e repleto de notas aromáticas, que lembram 
frutos vermelhos maduros. Tem uma acidez viva, mas 
equilibrada, taninos suaves e um final bastante longo e 
muito agradável. Ótimo para acompanhar com peixes 
gordos e pratos de carne branca e vermelha. Apto para 
veganos e vegetarianos.

A wine fermented in presses and aged in French oak 
barrels, with a bright red colour and reddish meniscus. 
It is fine, elegant, floral and fruity. The very discreet and 
well integrated wood contributes to its complexity and 
aromatic enrichment. Balanced and full of aromatic notes, 
reminiscent of ripe red fruit. It has a lively but balanced acid-
ity, soft tannins and a very long and pleasant finish. Great 
with fatty fish and white and red meat dishes. Suitable for 
vegans and vegetarians.

Categoria: Vinho Tinto
Category : Red Wine

País & Região: Portugal, Douro
Country & Region

Denominação: DOC Douro
Denomination

Ano de Colheita: 2016
Vintage

Castas: Touriga Franca, Tinto Cão & Tinta Roriz
Grape Varieties            

Álcool: 13.5 %
Alcohol

Acidez Total: 5.4 g/L
Total Acidity

Açúcar Redutor: - g/L
Reducing Sugar

Enólogo: Paulo Ruão
Winemaker

Nº de Caixas em Palete: 88
No. of Boxes on Pallet
Nº de Caixas em Camada: 11
No. of Layer Boxes
Nº de Garrafas por Caixa: 6
No. of Bottles per Box 
Capacidade da Garrafa: 0.75 L
Bottle Capacity
Tipo de Caixas: Cartão
Type of Boxes: Cardboard
EAN: 5604086129027
ITF: 15604086129024


